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Fones fes forers, sanf le mordi,

ol sne-fresn it mi-seflenbre,

Hors satsen, wnguenmien!

be seemeeds soir ef de dimanche wd,
-

CHAMBRES : Q)

TGO F ( petit dejermer campiris,

arvee cnipes of foan de conmfegrie)

Menis : de 80 a 140.F,

ADREssE : 020

Le Clar & banes, 22170 Pléla
(Tl 02.96.74.13.63).

ACCES ; v

Entre Sarne-Brivus i (hengamfs,
frretidre b [ 4

direciion Chitelandren.

Plela est @ 7 hon aer sowebest,

EN ERETAGN

douze kilometres de la mer,

entre Armor et Argoat, ance

dans un enviropnement de
i [udn1::.»!..|||1||1Ih"t";:'l cles bos
eparpillés, le moulin rempe ses pieds
dans le Lefl. Cet aftluent du Trieux
doit son nom (viviere des larmes) i
une sombre histore de LRI TS de
Sade local qui aurait défrayé la chro-
nicpue, Le Char d danes, i, tive le sien
des anciennes charrettes dotées de
bancs, trées par les chevaux, et qui
servaient au transport pour la messe
dominicale... Nostalgie d'un temps
ont Von prenait le temps d'écouter
|_H MSSET IJ." hll" t'1 li'\ ;'l_il.lllt Ha

TOUT PROVIENT DE LA FERME

[ans la famille Lamour, demandesz
le EJE'r:', L paysan breton enirepres
nant qui mifite depuis plus de rente
ans pour le « ourisme verts. Avec

Il".l!lllh', S07 Cpousc, il @ créé une

auberge mustique en diable, clans un
ancien moulin aus poutres épinglées
de bouguets séches, Les amateurs de
plats du terroir viennent sy régaler
d'une plantureuse potée ou e cré-
pes aux parfums multiples. Avec une
compétence souriante, lear fille ai-
fe, Jeanne-Noélle, veille 4 Ta bonne

organisatiom des agapes. Céline or-

Une ferme-auberge
hors du temps

chestre la décoration. Louise, la pe-
tite derniére, met ko main a la pie
o entraine lés enfants a la décow-
verte des animaux de i ferme.
Quant i Corentin, le fils, il est charge
dapprovisionner L ferme-auberge
avec tous les produits de exploia-
tion : pores, choox, pommes de erre
e L potée., Il est vrai qu'on se
houscule chague weekend antour
des tables e fque le nombre de con-
vives dépasse largement la moyenne
des éablissements de ce type: Mas
au Char & banes, tout provient de la
ferme, Et, pour agrémenter votre sé-
jouir, les Lamonr ont recréé, dans
ferme de levrs aleus —au bout d un
chemin festonné de hetres et de noi-
setiers—le petit monde rural daure-
[13is, avec ses pieces d habitation aux
armoires debordant de linge brodé,
avec le cellier, la forge, le fournil, le
poulailler, I'écurie, et ce, dans e souc
de transmeiire aux futures génén-
tions lamaniere de vivee des agricul-
teurs bretons du début do siecle,
Ajoutez i cela quatre chambres d'hé-
tes bien dans esprit du pays, avec un
mohilier de récupération, de vieux
cadres d ancetres cloués sur les murs
chaulés, et méme un livclos borde de
dentelle et de eretonne, [ |

ET AUX ENVIRONS...

+ Avec 10 minutes de traversée, [le
de Bréhat ast toute proche. On peut
partir une journée pour une vraie curg
de mer et de nature (pas de volture

sur [Tle), se promener entre les murats...
Ca sent bon les pins et dans chaque
creux de rocher se niche une fleur.

Sur les gréves courent les légendes des
anciens corsaires et, entre les crigues,
les plages de sable invitent au bonheur.

& Sur le continent, un itinéraire longe
la cite de Granite rose. Il vous ménera
& la pointe du Chateau par une route
entre gréves roses et cailloux de granite,
# Pontrieux, dans I'estuaire du Trieux,
ressemble a un marché flottant, avec
ses bargues chargées de géraniums.

@ Lo chateau de la Roche-Jagu est
l'ultime témoin des fortifications élevees
depuis Brehat jusqu'au Triews.




